
ついに登場！
グラタンが⾷べたいと思っていた皆さま！
あけぼのでもグラタンが召し上がれます！
パンをメインにして、ボリューム感、
まろやかなホワイトソースによる
熱々のハーモニーをどうぞ！

N e x t  /  裏⾯へ  /  S w e e t s

季節のメニューを考案する時『明太⼦』が⾷べたくなり
冬と⾔えば『クリームパスタ』と思いました。そこで、
明太クリームパスタを作るしか無いと感じました。
⾖乳でまろやかにしたソースに、ベーコンと明太⼦の合わせ技。
それではお召し上がり下さい。
あけぼのから冬の提案メニュー【明太クリームパスタ】

喫茶店といえばピラフ！
ピラフと⾔えば⾼菜ですよね！
こちら店⻑の好みでメニュー化です！
期待通りの美味しさです。
※感想はお近くのスタッフまで。

Win t e r
12月/ あけぼの冬メニュー

 Presents

��クリームパスタ

パングラタン �菜ピラフ

980円

880円 840円

今回のタルティーヌは冬使⽤。
ミートソースに⽜⾁を合わせ、チーズでまとめました。
相棒は、明太⼦とポテトサラダにチーズという
最⾼の組み合わせで相性抜群です。
サクサクのバゲットに、熱々のチーズ。
もりもりサラダも有り、ランチに最適です。

�タルティーヌ 980円



珈琲チケット発売中 / 3,200円

�メープルシフォン   

ドリンク代＋380円

�キャラメルショコラムース

ドリンク代＋440円

『メープルシフォン』
あけぼの⾃家製のケーキに
⼈気のメープル登場！
珈琲に合う様に改良しました。

『キャラメルショコラムース』
絶品。⼀度は⾷べないと
この冬を感じませんよ。
今回イチオシの商品です。

Win t e rSwee t s

�フルーツカスタード  

500円

�洋梨のパイ     

500円

�贅沢フルーツパフェ

860円

『フルーツカスタード』
ベリーを中⼼にフルーツを
盛り込み、カスタードで
まとめて焼き上げます。

『洋梨のパイ』
洋梨をサクサクのパイに乗せ
熱々に仕上げました。
リピーターからのお声で復活

 Presents

Instagram➡akebonoshimonoseki

『贅沢フルーツパフェ』
冬で寒いのに、パフェ。
この季節だから、パフェ。
フルーツ盛り沢⼭で贅沢に
仕上げています。

『寿美令スコーン』
寿美令を使⽤しスコーン⾵に。
同じく寿美令を使⽤したジャム
を添えてお出し致します。

�寿美令のスコーン

440円


